
Petit Ses Rotges

“Amuse Bouche”

Entenleberpastete mit hausgemachter
Feigenmarmelade und Toast

Gebratene Rochenflosse mit Safransoße 
und feinem Gemüse

“Eis-Vacherin” mit Vanilleeis, schwarzem Johannisbeersorbet 
und Himbeersoße

Hausgemachte “petits fours”

… 64,00 €
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Ses Rotges Gourmet

“Mise en bouche”

Warmer Flusskrebssalat
mit Carpaccio von der Entenleber

Gebratenes Steinbuttfilet mit Senfsoße
und Gemüse “Julienne“

Kleines Sorbet mit seinem Alkohol

Taubenbrust, gebratene Entenleber mit weißen Trauben 
und Spinatsalat

Süß “Amuse Bouche”

Dessert nach Wahl

Hausgemachte “petits fours”

… 95,00 €

Dieses Menü wird nur Tischweise serviert.

Preise pro Person, ohne Getränke, inklusive MwSt



Unsere Vorspeisen

Warmer Rochensalat mit Balsamico Essig und Zitronenmarmelade … 16,95 €

Entenleberpastete mit hausgemachter Feigenmarmelade und Toast … 24,95 €

Salat “Gourmande” … 25,45 €

Pastete nach Art des Chefs … 17,25 €

Unsere Suppen

Fischsuppe mit geröstetem Knoblauchbrot … 23,75 €

Zucchini-Cremesuppe heiß oder kalt serviert … 16,75 €

Unsere Fischgerichte

Gegrilltes Peterfischfilet gewürzt mit Fenchel Gemüse Art Provençal … 34,75 €

Gebratene Rochenflosse mit Safransoße und feinem Gemüse … 23,75 €

Gebratenes Steinbuttfilet mit Senfsoße und Gemüse “Julienne” …  32,75 €

Gebratene Jakobsmuscheln mit Fenchelgeschmack
 und Zuckererbsen “julienne” … 29,50 €

Unsere Fleischgerichte

Rindsmedaillon in grüner Pfeffersoße  … 31,25 €

Lammrücken mit feinem Gemüse … 29,75 €

Taubenbrust, gebratene Entenleber mit weißen Trauben und Spinatsalat … 37,75 €

Tartare … 28,75 €

Unsere Nachspeisen

Crêpe gefüllt mit Apfel, flambiert mit Calvados Père Magloire 
und Himbeersoße … 13,25 €

Eissouffle aus mallorquinischen Kräutern  … 12,75 €

“Eis-Vacherin” mit Vanilleeis, schwarzem Johannisbeersorbet 
und Himbeersoße … 10,75 €

Schwarze Schokolade “Soufflé” mit Ananassorbet … 12,75 €

Hausgemachte Sorbets

Preise inclusive MwSt




